KOMERENI PRE

unikatni superpotravina plné nejkvalitnejsich mikronutrientd

Mili ¢tendri, v inorovém a bireznovém Ccisle, jsme vam pfinesli rozhovor s panem
Cernotou o vzniku a vyvoji jeho firmy a o funkénosti jeho produkttl. V dalsich dilech
jste se postupné dozvédéli 36 divodL, proc si esencidlni oleje Bewit zamilovat.

A nyni je opét cas na rozhovor. Vyrobek Prawtein sestaveny z nejkvalitnéjsich bylin,
pupenti stromit a CTEO® esencidlnich olejii a pozornost si zaslouzi.

Jak vas napadlo vytvorit tento vyrobek?

Inspiraci jsem ziskal pfed vice nez ¢trnacti
lety kdy mé dcefi (v ¢ervnu ji bude patnact
let) diagnostikovali epilepsii. Byla to pro
mne tenkrat zdrcujici zprava. Po urcitém
zvazovani jsme se rozhodli nepouzit pte-
depsané léky a jit cestou ptirodni lécby.
Chodil jsem tenkrat denné na kopfivy,
vymackaval z nich stavu a manzelka dce-
i tuto Stavu pti kojeni kapala kapatkem
do Ust. Zadnou jinou vyzivu jist nechtéla.
Béhem cca 4 mésicl lékatka, kterd prova-
déla vySetfeni na EEG, potvrdila, ze dcera
je uplné zdrava. Uvédomil jsem si, ze v po-
travinach a specialné v bylinach a je ob-
rovska sila a potencial. Podminkou ale je,
aby bylinky byly péstovany bez syntetic-
kych hnojiv, herbicidd, pesticidd..., idedlné
aby byly z divoké ptirody a zpracované co
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nejsetrnéjsim zplsobem - tedy za nizkych
teplot do 42 °C, aby nedoslo k poskozeni
enzymU a aby nebyly p¥i jejich stabilizaci
ve vyrobcich pouzity zadné syntetické lat-
ky. Potom je sila rostliny zachovdna a ma
na nase télo a mysl nejsilnéjsi ucinek. Mi-
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mochodem dcera dnes studuje balet a za
cely zivot nebrala ani jednou antibiotika.

To byla tedy silna inspirace... a jak doslo
ke konkrétnimu vyvinuti BEWIT PRAW-
TEINU?

Veédél jsem, ze chci udélat nejkvalitnéjsi
doplnék stravy — tedy z téch ingredienci
nejvyssi kvality, zpracovanych co nejsetr-
néji za nizkych teplot a bez syntetickych
stabilizatord. Synteticky lze stabilizovat
prakticky cokoliv, a velice levné. Déla to
tak vétsina vyrobcl. Pro kvalitu vyrobku,
potazmo nase télo, to ale samozfejmé
neni idedlni. Myslenka nepouzivat synteti-
ku je sice pékna, ale jak to udélat? Vétsina
surovin ¢asem degraduje a bez stabiliza-
ce jsou nepouzitelné, resp. nepozivatel-
né. Dlouho jsem nad timto problémem
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premyslel. Znovu a znovu jsem se k nému
vracel, az mne napadla Uplné jednoducha
myslenka. Pouzit jako nosi¢-stabilizator
BIO RAW neprazené kakaové boby, které
jsou samy o sobé superpotravinou s bez-
poctem pozitivnich efektl na nas organis-
mus. Pfi kvalitnim zpracovani dokazou byt
stabilni za pokojové teploty i nékolik let.

Princip stabilizace, ktera je 100% ptirodni
a Setrna, jste tedy nasel. A jak doslo k vy-
tvoreni celé technologie zpracovani, ktera
je pomérné slozita a narocna a vlastné je-
dine¢na? Nic podobného na trhu vlastné
neni.

Mohl bych fici, Ze to byla ,ndhoda”. | kdyz
z druhého pohledu - ndhody neexistuji...
Po cca 15 letech se mi ozval kamarad Da-
vid, se kterym jsem kdysi trénoval bojova
umeéni. Zjistil jsem, Ze on se v obdobi, kdy
jsme se nevidéli, stal ¢okolatiérem, studu-
je ¢inskou medicinu a soucasné se vénuje
spagirii, tisice let staré védé, kterou by-
chom mozna mohli popsat jako ,alchymii”
zamétenou na bylinky a ptirodni latky.
Rekl jsem mu o svém zaméru. Zacali jsme
zkouset, délat testy, az jsme nasli to, co
jsme chtéli.

Ke kakaovym bobum ptiddvame byliny,
superpotraviny, extrakty, esencialni oleje,
specialni zlatou a svételnou esenci, a to
vSe zpracovavame jemné a pomalu po
dobu ptiblizné 24 hodin ve specialnich
mlynech, v nichZ jsou tisice nerezovych
kulicek. Ty dokazou za soustavného chla-
zeni celou smés dokonale rozmélnit na
nejmensi c¢astectky a vsechny ingredien-
ce spolu propojit. Vysledkem je unikatni
smés, kterou bychom mohli s Usmévem
nazvat ,Cokolada ve skleni¢ce”. Staci uzit
par malych mocca lzi¢ek denné, a vysled-
ky na nase télo, mysl i ducha jsou blaho-
darné. PRAWTEINy obsahuji prakticky
vsechny aminokyseliny, vitaminy, minera-
ly a dalsi mikronutrienty. V3e v organické
formé&. Ziviny jsou pak ,palivem” pro nase
télo, které, kdyz ma to spravné ,palivo”,
dokaze pracovat efektivné a spustit mno-
hé samolécivé, ozdravné, harmonizacni
procesy. MGzeme si pak uvédomit, ze nase
télo je genialni a Ze diky dobré vyziveé si
muzeme usettit mnohé problémy.

Kolik druhti PRAWTEINU dnes mate?
Postupné jsme vytvareli nové a nové re-
ceptury tak, abychom mohli nabidnout
podporu v nejriznéjsich Zzivotnich situ-
acich. Dnes mame v nabidce 50 variant
a na dalSich deseti pracujeme.

Zminil jste, Ze vnimani chuti PRAWTEINu
muze byt velice rozdilné...

Ano.Kdyz jsem poprvé ochutnal nas PRAW-
TEIN HELP H, tak na mne pusobil tak
hotkym dojmem, Ze jsem myslel, ze ho
vibec nemuzeme proddavat. Druhy den

jsem ho nechal otestovat deseti lidem.
Devét z nich ho vnimalo jako sladky a jen
jedna pani ho oznacila za hotky. Tim, ze
ho vyrabime za nizkych teplot — RAW, je
stale ,zivy” a kazdy vnima jeho plsobeni
jinak. Nékteré jsou ptijemné sladké (FOR
KIDS, FOR BOYS, FOR GIRLS, MOON, SUN,
VENUS..), u nékterych prevlada hotkost,
kterd je velice potfebna obzvlasté pro
nase jatra.

Pro¢ je na PRAWTEINech nékdy na po-
vrchu zeleny povlak, ktery mize nékoho
znejistit, zda je vyrobek opravdu kvalitni?
Na povrchu se podobné jako u ¢okolady
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nékdy vysrazi kakaové maslo obsazené
v bobech. A protoze PRAWTEIN obsahuje
bylinky, je toto maslo zabarveno do ze-
lena. Mohli bychom provést tzv. patinaci
a tento povlak odstranit. Museli bychom
ale vyrobek zahtat na teplotu cca 50 °C,
¢imz bychom poskodili ¢ast tolik potteb-
nych enzymu. Nechdvame tedy PRAW-
TEIN v této RAW podobé. U¢innost vyrob-
ku je pro nas dalezitéjsi nez pomyslna
estetika.

Vsimla jsem si, Ze PRAWTEIN u vas stoji
cca 1000 K¢ za lahvicku. Neni to trochu
moc?

Cena je vyjadienim pracnosti, obsahu
a ucinnosti. Na trhu neni zadny obdobny
vyrobek. Nicméné registraci do naseho
BEWIT systému, kterd je zdarma, lze po-
mérné lehce ziskat vyznamné slevy.

Jak je mozné ziskat BEWIT PAWTEINYy, pfi-
padné s BEWIT spolupracovat?

Sitime nase vyrobky pomoci sité nasich
partner(, kterd je nejen v Cesku a na
Slovensku, ale i v zahranici. Je mozno se
obratit pfimo na tyto partnery. Nebo nds
kontaktujte ptimo, radi Vam pomuzeme
— jiri.cernota@bewit.love, 605 248 621,
www.BEWIT.LOVE.
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